
Pures Trinkvergnügen – Weingut Stefan Müller
Ein anregender Duft von Erdbeeren, Waldbeeren, 
Kirschen und Holunder betört die Nase, satte 
Frucht und lebendige Frische verwöhnen den 
Gaumen bei cremiger Textur und feiner 

Mineralik – mit seinem Rosé aus dem 
Niedermenniger Sonnenberg sorgt 
Stefan Müller ohne jede Effekt-
hascherei für pures Trinkvergnügen. 
Die frische Kirschfrucht bleibt 
auch am Gaumen lang erhalten, 
und bei moderatem Alkoholgehalt 
darf der Spätburgunder-Spaß auch 
ruhig mal ein Gläschen länger dauern.

■ Preis je Flasche: 8,50 € (11,33 €/1 l)

Pi wie? – Weingut Schweder
Unter erfolgreichen Jungwinzern wie Henrik 
Schweder macht seit einiger Zeit das Stichwort 
„Piwi“ die Runde. Das Kürzel steht für pilzwider-
standsfähige Rebsorten, die durch die Kreuzung 
bekannter Edelreben mit einem Resistenzpart-
ner den weitgehenden Verzicht auf Schädlings-
bekämpfungsmittel erlauben. Henriks Lieblings-
piwi Sauvignac ist eine Kreuzung aus Sauvignon, 
Riesling und besagtem Resistenzpartner. In sei-
nem Weißen „Alter Schwede(r)“ finden Sie den 
betörenden Duft des Sauvignons und die Kraft 
und Rasse eines Pfälzer Rieslings.

■ Preis je Flasche: 11,00 € (14,67 €/1 l)

Geht über Studieren – Weingut Egon Schmitt
Scheurebe, Rivaner und Cabernet Blanc müssten in einer 
Cuvée vereint eigentlich einen idealen Weißwein für die 
warme Jahreszeit ergeben, das war Jochen Schmitt von 

Anfang an klar. Aber bevor der studierte Önologe 
die drei Rebsorten ins richtige Verhältnis zuein-
ander gebracht hatte, musste er sie in einer lan-
gen Verkostungsreihe doch immer wieder neu 
kombinieren, bis das Ergebnis seiner Vorstel-
lung von einem spritzigen Weißwein mit dufti-
gem Bukett und knackiger Frucht entsprach. Sie 
können seine Cuvée „Drei Reben“ jetzt gleich 
probieren und müssen nur noch auf das pas-
sende Wetter warten.

■ Preis je Flasche: 8,95 € (11,93 €/1 l)

Tausendsassa – Weingut Selbach-Oster
Filigrane Frucht von Äpfeln, Birnen und Quitten, 

viel Saft am Gaumen, dezente Säure und 
die feine Mineralität eines Moselweins 

– Johannes Selbachs 2020er Weiß-
burgunder trocken bringt alles unter 
einen Hut bzw. Schraubverschluss. 

Der Meisterwinzer aus Zeltingen 
hat einfach den Dreh raus. Ganz 

gleich, ob Sie einen leckeren, ani-
mierenden Schoppenwein oder 

einen perfekten Begleiter zu hel-
lem Fleisch, Fisch und leichten Salat-
en suchen, in diesem eleganten Weiß-

wein legt die Rebsorte wieder einmal ihre 
Qualitäten als Tausendsassa an den Tag.

■ Preis je Flasche: 13,95 € (18,60 €/1 l)

Versprochen ist versprochen – Steinschaden
Auf dem Etikett verspricht der Zweigelt Rosé 
Classic von Karl und Godfried Steinschaden pures 
Trinkvergnügen und was sollen wir sagen: Können 
Etiketten lügen? Dieses jedenfalls nicht. Schon 
im Glas empfängt Sie der lachsfarbene Rosé aus 
dem niederösterreichischen Kamptal mit üp-
pigen Aromen von Erdbeeren und Süßkirschen, 
die sich am Gaumen wiederfinden und im Ver-
ein mit seiner spritzigen Frische einfach nur 
nach Sommer schmecken. Das Vergnügen hält 
auch an, wenn Sie ihn als Begleiter zu leichten 
Salaten, Gemüse-Antipasti oder mariniertem 
Geflügel oder Meeresfrüchte vom Grill trinken. 
Versprochen!

■ Preis je Flasche: 9,50 € (12,67 €/1 l) 
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Weine für den 9-Euro-Sommer
Für neun Euro im ÖPNV durch die ganze Republik? 
Das klingt nach Abenteuer und menschlicher Nähe. 
Wenn Sie das Leben trotzdem lieber zu Hause (statt) 
in vollen Zügen genießen möchten, haben wir ein paar 
feine Vorschläge, wie Sie das gesparte Taschengeld 
unter heimischem Himmel verjubeln können. Wir 
wünschen Ihnen viel Vergnügen beim Probieren und 
freuen uns auf Ihren Besuch.

Probierpaket* zum Sonderpreis · Falls Sie in Ruhe zu Hause probieren möchten, nur zu! Das Paket ist als 6er 
oder 12er erhältlich. Sie haben die Wahl: 6er-Probierpaket 55,00  €, 12er-Probierpaket 105,00 € (frei Haus)
Hotline: 0201-841322 oder info@weinhof-ruettenscheid.de · *Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket!

Erhältlich als Probierpaket* 
6er 55,00 €statt 59,70 € 

12er 105,00 € statt 119,40 €
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WEIN DES MONATS JUNI 

Ass im Ärmel – 
Bodegas Cuatro Rayas
Ángel Calleja ist einer der bekanntesten und renommiertesten 

Önologen Spaniens und eigentlich kein Spieler. Bei unserer Verkostung 
allerdings zog er zuletzt ein Ass aus dem Ärmel, gegen das wir keine  

Argumente mehr auf der Hand hatten: einen wundervoll cremigen und kraft-
vollen Weißen von 40 Jahre alten Verdejo-Reben aus der DO Rueda. Sein 
athletischer Körper hüllt sich in filigrane Frucht, um die sich bis ins beeindruck-
ende Finale hinein eine verführerische Süßholznote rankt. Als Señor Calleja 
dann noch den Preis nannte, konnten wir uns nur noch geschlagen geben.

■ Preis je Flasche: 7,80 € (10,40 €/1 l) 
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Weinh    f
Weinhof Rüttenscheid

Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323
www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Unser

TIPP!

Alle
Weine absoforterhältlich!

Am Samstag, dem 2. Juli 2022 servieren wir Ihnen zu 
einem Glas „Cuatro Rayas“:

Maishähnchen in Zitronen- 
Oliven Butter auf Kräuterpolenta 
mit Sommergemüsen

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 
Baguette inklusive 17,95 €. Die Veranstaltung dauert von 
11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze 
begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée

Sichern 

Sie sich 

schnell einen 

Platz!


