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Der frühe Vogel …
Wenn die Winzergenossen der Kooperative von 
Pomérols bei der Arbeit im Weinberg den 
Rücken einmal gerade machen, dann geht ihr 
Blick übers Wasser. Bis an das Bassin de 
Thau reichen die Rebgärten der Cave de  
Pomérols und auf der anderen Seite des lagun-
enartigen Gewässers sieht man die Ferien-
maschinen von Sète und Cap d'Agde. Das 

Kalkplateau über dem Nordwestufer ist 
eine Weißwein-Enklave inmitten der 
von Roten dominierten Weinlandschaft 
des Languedoc. Insider zählen die Kooperative 
von Pomérols zu den fünf besten Genossenschaften 
für Weißweine und Rosés im gesamten Languedoc. 
Die Kelleranlagen wirken in dem kleinen Ort beein-
druckend und markieren den Stand der Technik. Alles 
ist auf optimale Fruchtextraktion ausgelegt. Der lei-
tende Önologe Jean Veyrier führt hier ein strenges 
Regiment. Zur Ernte schickt er die Lesemannschaften 
in aller Herrgottsfrühe in die Weinberge, damit die 
empfindlichen Trauben bis spätestens zehn Uhr im 
Keller eintreffen. Dann schützen sie die voluminösen 
Kühlanlagen vor der Mittagshitze

■ Preis je Flasche: 7,75 € (10,50 €/1 l)

Immer wieder sommers … – 
Domaine Montplo Rosé
„Süße, wohlbekannte Düfte / streifen ahnungs-
voll das Land. / Würstchen träumen schon, / wol-
len wohlbekommen.“ Der passende Tropfen zur 
Grillsaison kommt von den Winzergenossen aus 
Cruzy: der Domaine Montplo Rosé. Aromen 
von reifen Erd- und Himbeeren, reichlich Saft 
am Gaumen, milde Säure, knusprige Würstchen, 
Lammkoteletts mit Knoblauch und Rosmarin, 
Bauernsalat mit Schafskäse, Baguette, laue Luft 
und nette Gäste – was will der Mensch mehr? 
Einen scharfen Preis? Der ist beim Domaine 
Montplo inklusive

■ Preis je Flasche: 4,95 € (6,60 €/1 l)

Versuchung – Azienda Agricola Il Paradiso
Lüften wir eines der letzten Geheimnisse, die Postanschrift 
des Paradieses: Loc. Strada 21a in 53037 San Gimignano. 
Seit mehr als 30 Jahren bewohnen und bewirtschaften  
Graziella Capelli und Vasco Cetti ihren Paradiesgarten, die 
Azienda Agricola Il Paradiso, in einer toskanischen Bilder-
buchlandschaft vor den Toren San Gimignanos. Äpfel fehlen 
auf dem Speiseplan der Cettis, sie wollen nichts riskieren. 
Ihr Wein ist schon Versuchung genug. Mit gekonntem Hüfts-
chwung servierte uns Graziella ihren Vernaccia, wir konnten  

 
nicht widerstehen – und jetzt sind wir wie-

der in Deutschland. Die Reise über 
die Alpen hat den Weinen der Cettis 
nichts von ihrer Verführungskunst 

genommen. Ihr Vernaccia di San 
Gimignano gefällt als frischer, 

pikanter Weißwein. Seine kernige 
Frucht füllt den Mund, ohne 
dass der Wein als Essensbegleiter  

allzu aufdringlich wird.

■ Preis je Flasche: 8,50 € (11,33 €/1 l)

Dumm gelaufen …
Manchmal geht einfach alles schief. Die Tem-
peraturen steigen, der Bedarf an Rosé auch. 
Also bestellten wir wie üblich Michele Giarolas  
Bardolino. Leider hatten wir vergessen, dass 

außer dem von uns gewünschten Chiaretto 
(Rosé) auch ein Roter Bardolino zum Leistung-
spaket der Cantina gehört. So kam es wie es 
kommen musste und plötzlich hatten wir eine 
Palette vom Roten auf Lager. Zurückschicken 
war keine Option, wir haben verhandelt und 
ein gutes Ergebnis erzielt. Jetzt sind Sie an der 
Reihe. Probieren Sie den Roten aus Sangiovese, 
Corvina und Rondinella leicht gekühlt, Sie 
werden begeistert sein.

■ Preis je Flasche: 5,50 € (7,33 €/1 l)

Oh, oh! – Domaine de Ménard
Vom Weinmachen versteht die Familie Jegerlehner-
Prataviera offensichtlich mehr als von französischer 
Orthografie. Lassen Sie sich deshalb ruhig mal ein 
o für ein a vormachen. Nachdem wir Ihnen bere-
its den Roten und den Weißen des Weingutes 
vorgestellt haben, hoffen wir, dass Sie an ihrem  
Rosé Connoisseur auch nichts auszusetzen 
haben. Die Cuvée aus Cabernet Sauvignon,  
Merlot, Syrah, Tannat und Egiodola huscht mit 
ihrer frischen Frucht von roten Beeren wie ein 
Hauch von Frühling über den Gaumen. Damit 
machen Sie nichts verkehrt, wenn Sie Ihre Con-
naisseuse mit mediterran beseelter Freiluftküche 
verwöhnen möchten.

■ Preis je Flasche: 5,95 € (7,93 €/1 l) 

* Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket (nur die Flaschenweine). Gültig bis zum 
17. August 2019. Keine Zeit oder zu weit entfernt? Bestellen sie doch einfach das 
„Probierpaket“ zur Aktion zum Preis von 45,00 € frei Haus. (jeweils eine Flasche aus 
diesem Angebot) Hotline: 0201-841322 oder info@weinhof-ruettenscheid.de 

Als Probierpaket* erhältlich!
32,00 E
statt 38,65 E
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Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, den 17. August 2019 
servieren wir Ihnen zu einem Glas „Montaignan “:

Garnelenspieße auf Rucolasalat
in Chili-Mango-Vinaigrette

und Gurkenschmand
Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 

Baguette inklusive 16,95 €. Die Veranstaltung dauert von 
11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze 

begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée

Alle
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7.8.2019

erhältlich
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VOM 
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Fein, aber oho – Montaignan
Wir lieben die Winzergenossen aus Cruzy, nicht zuletzt wegen des exzeptio-
nellen Preis/Qualitätsverhältnisses ihrer Weine. Auf dieser Linie liegt auch der 
Weiße Montaignan aus 65 Prozent Chardonnay und 35 Prozent Viognier. Die 
Trauben der beiden Edelreben werden getrennt vinifiziert und sechs Monate auf 
der Feinhefe ausgebaut, bevor sie zu einem wunderbar saftigen Weißwein ver-
eint werden, der mit seiner expressiven Frucht von hellem Steinobst und Quitte 
Nase wie Gaumen betört.   
■ Preis je Flasche: 5,60 € (7,47 €/1 l)
■ Einführungsangebot bis zum 17. August 2019: 4,50 €
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