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Frühlingsverlängerung
Der Brexit geht wie erwartet in die Verlängerung 
und der Frühling bei uns auch, wenn auch 
nicht bis Ende Oktober. Während böse Zun-
gen schon vom finalen Elfmeterschießen im 
Britischen Parlament unken, mochten wir 
Ihnen zur Europa-Wahl drei Weiße, einen 
Rosé und einen Roten aus dem Schengen-Raum 
vorstellen. Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen 
beim Probieren und eine wonnige Zeit.

Familienzuwachs – Quinta da Lixa
Der weiße Vinho Verde der Familie Meireles hat mit 
seiner spritzig fruchtigen Art bereits viele Freunde ge-
wonnen. Jetzt möchten wir Ihnen auch noch das rosa 

„Schwesterchen“ vorstellen. Der Rosé aus Touriga 
Nacional und Espadeiro bietet dank seiner dezent-
en Kohlensäure und seines ausgewogenen Spiels 
von Süße und Säure das gleiche sommerlich leichte 
Trinkvergnügen wie sein weißer Bruder, legt aber in 
Sachen Frucht mit seinen üppigen Aromen von frischen 
roten Beeren und hellen Blüten noch ein Schüppchen 
drauf. Und mit nur 10,5 Prozent Alkohol verdreht er 
Ihnen auch nicht gleich den Kopf.

■ Preis je Flasche: 5,50 € (7,33 €/1 l)

Keller-Kombinatorik – Domaine Cailhol Gautran
Ein Mathematiker versicherte uns glaubhaft, dass 
es 22.586.256 Möglichkeiten gibt, vier Rebsorten 
miteinander zu kombinieren, wenn man sich auf 
ganzzahlige prozentuale Anteile beschränkt. Die 
hat Nicolas Gautran für seinen weißen Minervois 
aus Grenache Blanc, Marsanne, Muscat Petit 
Grain und Vermentino nicht alle ausprobiert, 
wie seine Frau Olivia betont. Aber das Ergeb-
nis überzeugt auch mathematisch unterbe-
lichtete Gaumen. Der frischen Nase mit Aro-
men von weißen Pfirsichen und Birnen folgt 
ein eleganter und finessenreicher Auftritt am 
Gaumen mit klarer Frucht und fein eingebun-
dener Säure.

■ Preis je Flasche: 8,95 € (11,93 €/1 l)

Absolution – Bodegas Cuatro Rayas
„Ego te absolvo a peccatis tuis in nomine Patris et …“ Prak-
tizierende Katholiken werden mit dem verführerisch saftigen 
Rosado „Pecatis tuis“ der Bodegas Cuatro Rayas kein Prob-
lem haben und die anderen nach der ersten Probe auch nicht. 
Starönologe Ángel Calleja hat aus 100 Prozent Tempranillo- 

 
 

Trauben einen Rosé geschaffen, der 
Ihnen mit seiner angenehmen Frische 

und  blitzsauberen Frucht von ro-
ten Wildbeeren in lauer Som-

mernacht Grund genug sein 
sollte, mal wieder fünfe gerade 
sein zu lassen. Und bei dem 

sündhaft günstigen Preis wird 
Ihnen selbst Ihr Finanzminister Ab-
solution erteilen.

  ■ Preis je Flasche: 5,75 € (7,67 €/1 l)

Déjà-vu – Bodegas Ugalde
Dieser Rioja passt nicht unbedingt zu knisterndem 
Kaminfeuer, umso mehr aber zu knackender Holz-
kohle in lauschiger Frühlingsnacht. Die treuen 
Spanienfreunde unter Ihnen werden bei einem 

Blick aufs Etikett ein Déjà-vu-Erlebnis haben, 
aber mit 51 Prozent Tempranillo blanco ist jetzt 
neben Viura und Verdejo-Trauben noch mehr 
Rioja in der Flasche und das Ergebnis wird auch 
Gewohnheitsmenschen überzeugen. Mit seiner 
frischen sortentypischen Frucht und der fein aus-
balancierten Säure gibt er als Aperitif eine ebenso 
gute Figur ab wie zu gegrillten Meeresbewohnern 
und Gemüsetapas.

■ Preis je Flasche: 7,25 € (9,67 €/1 l)

Himmelswächter – Domaine de Menard
Wenn Ihr Wein einfach rot sein muss, dann dürfte  
Ihnen dieser Rote aus der Gascogne jetzt ganz zupass-
kommen. Mit nur 11,5 Prozent Alkohol ist er wie ge-
schaffen für die warme Jahreszeit und schmeckt auch 
leicht gekühlt zu Merguez und Lammkoteletts. Die 
Cuvée aus Merlot und Cabernet Sauvignon hört 
auf den schönen Namen „Le Gardien des cieux“ 
(Himmelswächter) und gewährt Ihnen dort sicher 
Einlass, wenn Ihr Himmel sommers draußen ist. 
Sollten sie jetzt doch Anstoß an der Farbe nehmen, 
nehmen Sie einfach den Weißen oder den Rosé 
aus der gleichen Linie – die Familienähnlichkeit ist 
unverkennbar.

■ Preis je Flasche: 6,50 € (8,67 €/1 l) 

* Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket. Gültig bis zum 15. Juni 2019.  

Keine Zeit oder zu weit entfernt? Bestellen sie doch einfach das „Probierpaket“ 

zur Aktion zum Preis von 36,00 € frei Haus. (jeweils eine Flasche aus diesem 

Angebot) Hotline: 0201-841322 oder info@weinhof-ruettenscheid.de 

Als Probierpaket* erhältlich!
36,00 E
statt 41,90 E
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Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, den 15. Juni 2019 servieren wir 
Ihnen zu einem Glas „Rioja-Bianai-Blanco 2018“:

Wolfsbarsch auf geschmortem 
Fenchel, in Tomaten-Salbei-Sugo,
mit Orangen Polenta

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 
Baguette inklusive 16,95 €. Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 
14.00 Uhr. Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze begrenzt sind. 
Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée

Alle
Weine ab

5.6.2019

erhältlich

 SONDEROFFERTE – WEINGUT LORENZ 

Tatort der besonderen Art
Ulrich Lorenz. ist Tatort-Fan. Sonntagabends ist der Juniorchef des Weinguts in 
Bosenheim an der Nahe nicht zu erreichen. Sein Hang zum Verbrechen brachte ihn 
auf die Idee, die Lagenrieslinge des Guts mit dem Rubrum „Tatort“ zu versehen. 
Denn dort in den Einzellagen ist er der Täter. Sein Motiv sind einzigartige Rieslinge 
wie sein Tatort Höllenpfad. Der Riesling aus dem Roxheimer Höllenpfadstellt seine 
Frucht recht offen zur Schau. Als Sonderposten können wir Ihnen den „Rest“ des 
2016 er zu einem „Mörder-Preis“ anbieten. 
 
■ Preis je Flasche: 7,95 € (10,60 €/1 l) statt 11,00 € (14,67€/1L)


